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ПОЛОЖЕНИЕ

 О БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ
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городского округа город Октябрьский РБ

1. Общие  положения
1.1.  Настоящее Положение о  бракеражной комиссии  (далее Положение) разработано для муниципального бюджетного   дошкольного образовательного   учреждения  Детский   сад  №16  «Теремок» городского округа город Октябрьский Республики Башкортостан (далее Учреждение) и определяет вопросы  разрешения споров между участниками образовательного процесса.

1.2. Настоящее Положение разработано в  соответствии  с Федеральным законом от 29 декабря 2012 года № 273 – ФЗ «Об образо​вании в Российской Федерации», законом «Об образовании Республики Башкортостан», законом  Российской Федерации  от 07.02.92 г. № 2300 -1  «О защите  прав  потребителей»,  СанПиН 2.4.1.3049-13 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы в дошкольных организациях», Уставом Учреждения, локальными актами, регламентирующими деятельность Учреждения, планом - графиком  контрольной  деятельности  Учреждения.                                                                                                                                      

1.3.Контроль  бракеражной  комиссии - это  мотивированный  стимулирующий  процесс,  который  призван  соблюдать  все  нормативные  и  локальные  акты  и  повысить  эффективность  организации  питания  в Учреждении.                                                                                                                                                       

1.4. Бракеражная комиссия создается общим собранием работников Учреждения. Состав  бракеражной  комиссии  может  составлять  3-5  человек,  оформляется  приказом  по  Учреждению.  В  состав  входят:  заведующий, старшая медицинская сестра, шеф-повар.                                                                                                   

1.5. Бракераж  снимают  не  менее  2-х  человек.  Повар,  имеющий  право  личного  бракеража,  может  снимать  бракераж  без  присутствия  членов  бракеражной  комиссии. 

1.6. Срок  данного  Положения  не  ограничен.  Данное  Положение  действует  до принятия  нового.
2. Основные  задачи  бракеражной  комиссии
2.1.  Основными  задачами  бракеражной комиссии являются:

- предотвращение  пищевых  отравлений;

- предотвращение  кишечно-желудочных заболеваний;

- обеспечение  санитарии  и  гигиены  на  кухне;

- расширение  ассортиментного  перечня  блюд;

-обеспечение  пищеблока  качественными  продуктами  питания, соответствующими  сертификатами  качества;

- организация  надзора  и проведение  мероприятий  необходимых  по совершенствованию  питания;

- соблюдение  всех  нормативных  и  локальных  актов  и  повышение эффективности  организации  питания  в  Учреждении.

3. Функции  контрольной  деятельности

3.1.  Бракеражная  комиссия  проводит: 

- органолептическую  оценку  качества  пищи, то есть  определяет  такие  показатели  как: цвет, вкус, запах, аромат, консистенция, жесткость,  сочность  и т.д.;

- ознакомление  с  меню,  технологическими  картами,  с  установленной  нормативно- технической  документацией; 

-  контроль  за  закладкой  продуктов  в  соответствии  с  меню- раскладкой,  технологией  приготовления  пищи;

-  контроль  качества  приготовления  пищи,  норм  выхода  порций;

-  качественную  оценку  приготовленным  блюдам.  

4. Права бракеражной  комиссии
4.1. Бракеражная комиссия вправе:

- проводить  контроль за организацией работы на пищеблоке;

- осуществлять контроль  соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;

- проверять на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения; 

- ежедневно следить за правильностью составления меню;

- осуществлять контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;

- изучать  технологию  приготовления  пищи;

- проводить  бракераж  сырых  и  варёных  продуктов,  сверять  бракераж  с  меню -  требованиями;

- делать  выводы  и  вносить  предложения  по  улучшению  питания  в  Учреждении;

- проводить  контроль  организации  питания  в  группах;   

- следить за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока.                                                                                                                                                                                               

5. Организация  работы  бракеражной  комиссии
5.1. Для  проведения  бракеража  готовой  пищи  в  распоряжение  комиссии  должны  быть  предоставлены:  весы,  ножи, ложки, вилки,  поварская  игла,  термометр  в  металлической  оправе,  чайник  с  горячей   кипяченой  водой,  стакан  с  холодной  водой,  блокнот.

5.2. Бракеражная   комиссия   ежедневно  снимает  пробу  за  30 минут  до  начала  раздачи  готовой  пищи.

5.3. Бракеражная комиссии в своей работе руководствуется органолептическим  методом оценки качества продуктов, блюд и кулинарных изделий (Приложение №1).

  6. Взаимосвязь с другими органами самоуправления
6.1. Результаты  контрольной  деятельности  бракеражной  комиссии  могут быть  представлены  на  рассмотрение  и  обсуждение  в  органы самоуправления  Учреждения:  общее  собрание работников Учреждения, совет родителей (законных представителей).

6.2. Органы  самоуправления  Учреждения  могут  выйти  с  предложениями   к  заведующему  о  проведении  контрольной  деятельности  по  возникшим  вопросам,  по  улучшению  организации  питания.          

7. Ответственность бракеражной комиссии

7.1. Члены  бракеражной  комиссии  несут  ответственность  за  качество приготовления пищи.   


7.2. Члены  бракеражной  комиссии,  занимающейся  контрольной  деятельностью  в  Учреждении,  несут  ответственность  за  достоверность  излагаемых  фактов,  представляемых  в  актах  по  итогам  контроля.      

8. Делопроизводство бракеражной комиссии
8.1. Результаты  бракеражной  пробы  заносятся  в  бракеражный  журнал  установленного  образца.

8.2. В  бракеражном  журнале  указывается  дата,  наименование  блюда, номер  партии  и  дается  оценка  доброкачественной  пищи.  Оценка  дается  на  каждое  блюдо  отдельно.

8.3. Оценка  «отлично»  дается  в  том  случае,  если  не  была  нарушена  технология  приготовления  пищи.

8.4. Оценка  «хорошо»  дается  в  том  случае,  если  в  технологии  приготовления  пищи  были  допущены  незначительные  нарушения,  не  приведшие  к  ухудшению  вкусовых  качеств,  а  внешний  вид  блюда  соответствует  требованиям.

8.5.  Оценка  «неудовлетворительно»  дается  в  том  случае,  если  в  технологии  приготовления  пищи  были  допущены  значительные  нарушения,  приведшие  к  ухудшению  вкусовых  качеств (недосолено,  пересолено,  не  доварено).

8.6. Оценка  «неудовлетворительно»  дается  в  том  случае,  если  при  приготовлении  пищи  грубо  нарушилась  технология  пищи,  что  повлекло  за  собой  ухудшение  вкусовых  качеств  и  внешнего  вида.  Такое  блюдо  снимается  с  реализации,  а  материальный  ущерб  возмещает  ответственный  за  приготовление  данного  блюда.

8.7. Бракеражная  комиссия  ставит  свои  подписи  напротив  выставленной  оценки   под  записью  «К  раздаче  не  допускаю».


8.8. Бракеражнный  журнал  хранится  в  делах  Учреждения  3  года, и  передается  в  архив.
Рассмотрено и принято на Общем собрании работников Учреждения
Протокол  №________  от _______________.
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